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Namenstage… und wie heißt du?  
 
…im Januar:   28.01. Thomas (von Aquin) 
Bei Thomas von Aquin gibt es beim Namenstag eine Besonderheit. 
Normalerweise ist der Namenstag eigentlich der Todestag eines 
Heiligen. Bei Thomas von Aquin ist es aber das Datum, wann seine 
Reliquien, also seine wertvollen Überreste nach Toulouse überführt 
wurden. Sein Sterbetag ist erst am 7. März. Er galt als einer der 
größten Gelehrten des Mittelalters. Gegen den Willen seiner adeligen 
Familie ist er einem Bettelorden, dem Dominikanerorden beigetreten. 
Der erst schüchterne Junge wurde immer mehr zu einem gewaltigen 
Prediger, blieb aber immer bescheiden und freundlich. Noch heute 
werden seine Texte gern genutzt. 
 
…im Februar:  18.02. Simon 
Simon von Jerusalem, dem wir diesen Namenstag zu verdanken haben 
war ein Sohn des Klopas (Kleophas) gewesen. Kleophas war ein Bruder 
des hl. Joseph, den wir auch als Papa von Jesus kennen. Somit sind 
Jesus und Simon, Cousins gewesen. Dass dieser Simon auch Bruder 
des Herrn genannt wird, kommt aus der jüdischen Tradition, wo auch 
nahe Verwandte als Brüder und Schwestern bezeichnet wurden. 
Simon wurde im Jahre 63 zum Bischof von Jerusalem gewählt. Im 
Jahre 107 musste er als alter Mann noch viel leiden und starb, wie 
Jesus am Kreuz. 
 
 
…im März:   05.03. Olivia 
Die hl. Olivia (Oliva) war ein junges Christenmädchen. Sie starb in 
der ersten Hälfte des 2. Jahrhunderts als Märtyrin zu Brescia in 
Italien. Ein Märtyrer ist jemand, der an Gott und am Glauben 
festhält, auch wenn es sogar lebensgefährlich für ihn oder sie ist. 
 
 
Allen Namenstagskindern einen herzlichen Glückwunsch!!! 

Das wünscht euch im Namen der ganzen Redaktion, eure Monika 
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Kunterbunt 
Kunterbunte Treffen sind jeden 1. Dienstag im Monat, 
außer in Ferien und an Feiertagen von 16.00-18.00 Uhr 
am und im Gemeindehaus Hl. Familie in Brünninghausen. Alle Kinder, 
die Freude an kunterbuntem Spaß haben, sind herzlich willkommen. 

 

Di, 3. Februar:   

Großer Kinderkarneval 

Unter dem Motto:  

„Früher war mehr Konfetti“  

feiern wir bis das Konfetti 
alle ist. Mit vielen Spielen, 
einem großen Buffet und 
ganz viel guter Laune wirbeln 
wir das Gemeindehaus in 
Brünninghausen auf.  

Sei dabei, komm in lustiger Verkleidung und bring auch gern 
noch Freunde mit. Unsere Pfadfinderfreunde von der DPSG-
Brünninghausen sind auf jeden Fall dabei! Wenn du magst, 
darfst du auch etwas zum Buffet beisteuern. Wir freuen 
uns auf dich.  
 

Di, 3. März: Frühlingsbasteln  

Im März locken wir bei Kunterbunt den Frühling. Wir 

basteln Frühlingshaftes und wenn du magst auch schon 

kleine Ostergeschenke für deine Liebsten. 



Dein Ausmalbild zum Karneval 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Pia hat es für dich vorgezeichnet und wünscht dir viel Spaß und viel Konfetti! 



 



 



 Erdnuss-Minihörnchen 
 
 
Zutaten für 12 Stück: 
150g Mehl 
100g weiche Butter 
100g Doppelrahmfrischkäse 
½ TL Salz   
80g gesalzene Erdnüsse 
Außerdem: 
Backpapier 
 
Zubereitungszeit: 
ca. 25min 
+60min kühlen 
+20min backen 
 
So gehts : 
1. Mehl, Butter, Frischkäse und Salz in eine Rührschüssel geben. Mit den Knethacken 
des Handmixers zu einem glattem Teig verkneten. den Teig halbieren, jeweils zu einer 
dicken Platte formen und in Frischhaltefolie wickeln. Mindestens 1 Stunde in 
Kühlschrank ruhen lassen. 
 
2. Den Backofen auf 180° vorheizen. Das Backblech mit Backpapier belegen. Die 
Erdnüsse im Blitzhacker sehr fein hacken, aber nicht ganz gemahlen. 
 
3. Einen zweiten Bogen Backpapier auf die Arbeitsfläche legen und die Hälfte der 
Erdnüsse aufstreuen. Eine Teigplatte in die Nussstücke drücken, dann umdrehen und 
den Teig auf den verbliebenen Erdnüssen mit dem Teigroller am besten immer von der 
Mitte nach außen zu einem Kreis von etwa 24 Zentimetern Durchmesser ausrollen. Ist 
der Kreis etwas zipfelig ist das nicht schlimm. 
 
4. Den Teigkreis mit einem Messer in 16 Tortenstücke schneiden. Die Tortenstücke 
jeweils von der breiten Seite her zu Hörnchen aufrollen und aufs Blech legen. die zweite 
Teigplatte genauso verarbeiten: ausrollen, in Tortenstücke schneiden, aufrollen und aufs 
Backblech legen. 
 
5. Das Blech achtsam auf der mittleren Schiene in den Ofen schieben. Die Hörnchen 
etwa 20 Minuten goldgelb backen. 
6. Das Blech vorsichtig mit Topfhandschuhen oder großen Topflappen aus dem Ofen 
holen. Die Erdnuss-Minihörnchen warm oder kalt genießen. 

    GUTEN APPETIT!!!                       Katharina 



 



 


